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Ein Beileger von netzwerk südbaden

Daheim genießen
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wir hatten uns das anders vorgestellt: Im vergangenen Frühjahr hatten wir den  
„outdoor@home“-Beileger aus der Taufe gehoben, weil wir zeigen wollten, dass sich auch 
im Lockdown eine gute Zeit daheim verbringen lässt. Mit dem, was damals an Kultur, 
Gastronomie und Draußen-Aktivitäten möglich war. Was wir nicht ahnten: Dass knapp ein 
Jahr später eine zweite Ausgabe erscheint. Weil es notwendig wird, noch ein wenig  
zuhause zu bleiben.

Zum Glück leben wir in einer Gunstregion und uns ist wieder einiges eingefallen:  
Die Themen „Kochboxen“ und „Digitale Weinprobe“ sind mit tollen Verbesserungen 
in diesem Frühjahr zu erleben. Meine Kollegin Anna-Lena Gröner und ich durften es 
ausprobieren. Und auch die Sehnsucht nach einem Garten, der nicht nur steingrau  
daher kommt, dürfte in diesem Sommer fast noch größer sein als im Vorjahr. Wir haben  
mit den Betrieben gesprochen, die es drauf haben.

Dass es zuhause wirklich am Schönsten ist, sei mal dahingestellt. Wir hoffen aber, dass Sie 
alle das Beste daraus machen können. Vielleicht hilft Ihnen dieses Special ein wenig.

Wir wünschen eine genussreiche Lektüre und blühende Inspiration,

Herzlichst
netzwerk südbaden – Chefredakteur

Rudi Raschke
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K O C H B O X E N

Die Sterne 
nach Haus  
holen
 
Wie gelingt ein edles Menü zuhause und welches  

Vergnügen bringt es? Und worauf sollten Köche achten,  

die ein hochwertiges „take away“ anbieten?  

Eine Testreihe, die Freude bereitet. 

 

 
V O N  R U D I  R A S C H K E

In einem Jahr hat sich unser Genussverhalten so verändert, 
dass es schon komplett andere Freuden sind, die wir heute 
mit Essen verbinden: Sich vor einer zum Abholschalter um-

funktionierten Gaststätte hineinversetzen, wie schön es drin-
nen mit einem brummenden Lokal bei voller Auslastung wäre; 
an die Küchentür eines anderen Restaurants zu klopfen und 
zu riechen, was gerade zum Take-away schmort und köchelt; 
beim Menü-Abholen in einem Sternerestaurant kurz mit dem 
Koch zu plaudern, wie er sein „to-go“ gestaltet; und nicht zu-
letzt das schöne Gefühl, zuhause die Kisten auszupacken. 

Das sind so aktuell die Genüsse eines Restaurantbesuchs in 
Anführungszeichen. Für manchen Küchenchef bedeutet er 
enormen Mehraufwand bei deutlich niedrigeren Umsätzen 
und Gewinnen. Keiner der hier Genannten aus der gutbürger-
lichen oder gehobenen Gastronomie hat mit Take-away das 
große Geschäft gefunden. Vielerorts ist es eine aufwändige 
Übung, um nicht untätig zu sein, Stammgästen etwas Gutes 
zu tun und um sich in Erinnerung zu halten. 
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Keine Astronautennahrung, sondern ein sehr ausgefeilter Menü-Bausatz aus Jochen Helfesrieders „Storchen“: drei und vier Gänge mit Fisch und Fleisch. Fotos: akm



Weniger Müll, mehr Freude beim Anrichten
Bei Jochen Helfesrieder im „Storchen“ in Bad Krozin-
gen-Schmidhofen führt dieser Aufwand zu Menüs, die sich 
daheim perfekt anrichten lassen. Jedes Wochenende entwirft 
er (neben klassischen Tellergerichten) ein drei- oder vier-
Gang-Menü mit Fleisch, Fisch oder Veggie-Variante. Es muss 
nichts dazu gekauft werden, die Anleitung dafür ist kleiner als 
ein länglicher Briefumschlag. Das ist nicht selbstverständlich, 
bisweilen trifft einen in der Region auch das eine oder andere 
Menü, bei dem einzelne Gänge in Punkt fünf andere Beilagen 
haben als bei Punkt drei. Oder auch einmal etwas in die Box 
wandert, was der Hobbykoch sich aus eigener Fantasie zusam-
menbrutzeln muss. So etwas ist kein Drama angesichts der Si-
tuation in der Gastronomie hierzulande – aber es freut einen 
eben auch, wenn alles klappt.

Im Storchen-Menü gelingt dies. Ebenfalls sehr schön: Die 
Vakuumfolienabfälle halten sich in Grenzen, zwei von vier 
Gängen kommen auf Tellern angerichtet, das Geschirr von 
Rosenthal wird unkompliziert mitgeliefert und wieder zurück-

genommen. So beginnt der Abend mit einer herrlich leichten 
Ziegenfrischkäse-Terrine mit geschmacksstarkem Schmorge-
müse, während sich eine feine Kokos-Curry-Suppe und Gam-
bas im Hintergrund warmmachen. 

Der Hauptgang Saibling oder Wildgeschnetzeltes kommt mit 
den gleichen Beilagen (Spinatknöpfle und Frühlingsgemüse), 
alle vier Teile sind in ordentlich großen Portionen im Beutel 
zu erhitzen oder im Herd warmmachen und lassen sich schön 
anrichten. Das Dessert, eine Grießschnitte, ist ebenfalls auf 
Tellern geliefert und kann leicht erwärmt werden, dazu gibt es 
ein rotes Beerenkompott, sogar hausgemachte Macarons sind 
dabei als „petit fours“ zum Espresso. 

Ein schwäbischer Austausch-Gang im badischen Menü
Es ist ein unkomplizierter, auch mit Kindern abwechslungs-
reicher Spaß für einen Samstagabend. Zugleich ist der Kom-
promiss spürbar, dass das fein komponierte Menü natürlich 
keinen Besuch in einem Sterne-Restaurant ersetzen kann, son-
dern einfacher gehalten ist. Für Jochen Helfesrieder selbst ist 

M U N D A R T
D E S T I L L E R I E
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Küchenemotionen hautnah erleben



Nicht nur zur Einweg-Abholung, sondern auch mit schönem Porzellan: Das Menü aus Bad Krozingen-Schmidhofen.
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„AuswärtsStorchen“ von oben 
nach unten: Elsässer Saibling, 
Wildgeschnetzels, Macarons  

und Grießschnitte, Kokos- 
Curry-Süpple. Fotos: akm



Every space 
deserves great light.

Lohmüller Licht & Wohnen e. K.
Tumringer Str. 286 I 79539 Lörrach
Telefon: +49 7621 938 11 0 | lohmueller-lichtundwohnen.de www.IP44.de

es mehr als eine Geste an seine treuen Gäste. Er hat fast das 
ganze Corona-Jahr über Take-away angeboten, weshalb er sich 
über eine verlässliche Zahl an Abholern freuen kann. „Man-
cher Stammgast kommt jede Woche“, sagt Helfesrieder über 
einen der Gründe, die Gerichte jedes Wochenende auszutau-
schen und die Karte umzugestalten.

Und neben der Fantasie beim Kochen, der Optik und der Lie-
fer-Verpackung, die seine „Storchen“-Küche auszeichnet, setzt 
Helfesrieder noch Einfälle mit Partnern aus dem Genuss-Netz-
werk „Jeunes Restaurateurs“ (JRE) um, zuletzt beispielsweise 
ein kreativer Austausch: Kollegen schickten ihm frisch einen 
ihrer Gänge und nahmen dafür einen aus Schmidhofen auf 
ihre Karte. Anfang März gab es daher Rücken und Bäckle vom 
Staufer-Rind mit Alblinsen, Filderkraut und Schmormaul
täschle eines Kochs von der Schwäbischen Alb in Helfesrieders 
Menü, das als „AuswärtsStorchen“ online aushängt.

Dass sich die Überlegungen für ein möglichst lieferfähiges 
Menü lohnen und mit vielen Annehmlichkeiten gestaltet sein 
können, zeigten zu Feier- und Eventtagen wie Weihnachten 
oder am Valentinstag auch Sonja Hechler und Ihr Chefkoch 
Peter Prüfer von der „Krone“ in Weil. Mit schwarzer Papier-
wolle gepolsterte Kartons, in Seidenpapier verpackte Zutaten, 

bereits gezupfte Korianderblättchen in der Schale statt eines 
Büschels im Zewa: Die gastronomische Standardsituation vom 
Auge, das angeblich mitisst, hat in Corona-Zeiten noch mehr 
Wichtigkeit erfahren. 

Das schönste Gericht kann zuhause misslingen
Zum Gelingen bei einem zuhause aufgekochten Restau-
rant-Menü gehören auch Annehmlichkeiten rund um das gan-
ze Set. Zu Weihnachten gab es von Peter Prüfer übrigens ein 
Zehn-Minuten-Video-Tutorial als Anleitung. Auch dies belegt 
die erweiterten Anforderungen an Gourmet-Köche.

Dass es die aus der IT bekannte „User Experience und Usa-
bility“, also die Lehre von der Benutzerfreundlichkeit, auch 
durchaus bei schlichten Rezepten und Kochboxen geben kann, 
bestätigt die Expertin Nicole Armbruster. Ihr Freiburger Un-
ternehmen „Usercentrix“ prüft im Auftrag zahlreicher Firmen 
von „Lexware“ bis „Siedle“ die Nutzersicht. Nicht nur für Soft-
ware oder Apps, für jedes Produkt oder eine Dienstleistung wie 
eine Kochbox lasse sich dies betrachten, sagt sie.

Über entsprechende Bedienungsanleitungen sagt sie, dass es 
nicht so zur Freude beiträgt, wenn man erst in Schritt 8 wäh-
rend des Zubereitens auf die „am Vortag abgekochten Kartof-
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Zu kleiner Ausfahrt aufgebrochen. 
Mit monumentaler Story heimgekommen.
Der 911 Turbo S.
Beginnen Sie Ihre eigene Geschichte. Entdecken Sie den 911 Turbo S in den Porsche Zentren 
in Freiburg und Lörrach. Wir freuen uns auf Ihren Besuch.

911 Turbo S · Kraftstoffverbrauch (in l/100 km): innerorts 15,5 · außerorts 8,6 · kombiniert 11,1; CO₂-Emissionen (in g/km): kombiniert 254; 
Stand: 03/2021

Porsche Zentrum Freiburg
Graf Hardenberg Sportwagen GmbH
Basler Straße 94
79115 Freiburg 
Tel. +49 761 4902-911
www.porsche-freiburg.de

Porsche Zentrum Lörrach
Graf Hardenberg Sportwagen GmbH
Eisenbahnstraße 13
79541 Lörrach  
Tel. +49 7621 986888-911
www.porsche-loerrach.de

– vertraulich –

Druckpro� l: ISO coated v2

PZLOR-21-001-01-003_HAZ_911TurboS_NetzwerkSuedbaden_210x297mm_DU01032021_RZ_v1.indd   1PZLOR-21-001-01-003_HAZ_911TurboS_NetzwerkSuedbaden_210x297mm_DU01032021_RZ_v1.indd   1 01.03.21   09:3901.03.21   09:39
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feln stößt“. Letztlich habe jedes einzelne Rezept eine Usability. 
Am besten sei es, empfiehlt die Expertin Armbruster allen Re-
staurants, sich an genau dem Hobby-Koch zu orientieren, der 
es mit der wenigsten Vorkenntnis anpackt. Das schönste vor-

bereitete Gericht bringe nichts, wenn es zuhause dann schief 
geht. Nach dem Praxistest lässt sich aus eigener Anschauung 
ergänzen: Umso größer ist daher die Freude an Menüboxen wie 
denen vom Schmidhofener „Storchen“.

Für ein französisch-mediterranes 
Glücksgefühl
Bahnhöfle Gundelfingen,  
Bahnhofstraße 16
www.bahnhoefle-gundelfingen.eatbu.com,
Do. bis Di., 17.30 bis 22 Uhr,  
So. auch 11.30 bis 14 Uhr,  
Tellergerichte von 9 bis 27 Euro

Für hochwertige italienische Küche
Eichhalde Freiburg, Stadtstraße 91
http://www.eichhalde-freiburg.de/
Do. bis Mo. 12 bis 14 und  
18 bis 19.30 Uhr 
Tellergerichte von 9 bis 27 Euro

Mühle Binzen, Mühlenstraße 26
www.muehlebinzen.de
Do. bis Sa. 16.45 bis 19.45 Uhr
Tellergerichte von 6 bis 19 Euro

Für besondere Sternemenüs
Merkles Restaurant Endingen, 
Hauptstraße 2
www.merkles-restaurant.de
Do. bis So. 12 bis 14 und 17 bis 19 Uhr
Frühlingsmenü-Box (ab 2 Pers.):  
Pro Person 105 Euro (fünf Gänge),  
95 Euro (vier Gänge), 65 Euro 
(vier Gänge vegetarisch)

Storchen Schmidhofen,  
Felix- und Nabor-Straße 2
www.storchen-schmidhofen.de
Menü (ab 2 Pers.): Pro Person 48 Euro   
(drei Gänge), 55 Euro (vier Gänge) 
Fr. bis So. 10 bis 12 Uhr und  
nach Vereinbarung

Eckert Grenzach, Basler Straße 20
www.eckert-grenzach.de
Oster-Kochbox: Pro Person 75 Euro  
(Vier Gänge plus Brot), 56 Euro (Vier 
Gänge plus Brot vegan), Abholung nur 
2. April 15 bis 20 Uhr und 3. April 8 bis 
16 Uhr, Lieferung auf Anfrage

Unsere subjektiven to-go-Empfehlungen aus der Region für alle gastronomischen Stimmungen vom  
Sterne-Aufwärmen bis zum fertigen Tellergericht:

Hochwertig-italienisch  
„per andare“ (to go): Rote-Beete-

Salat, Ravioli mit Ricotta und  
der Klassiker Lasagne von  

der Freiburger „Eichhalde“.  
Fotos: akm
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www.ofenbau.com
Ingeborg-Krummer-Schroth-Str. 23
79106 Freiburg
Telefon: +49 761-21 44 747

AZ-Schaetzle-Ofenbau-210x140-v2.indd   1AZ-Schaetzle-Ofenbau-210x140-v2.indd   1 24.02.21   16:5324.02.21   16:53

Wolfshöhle Freiburg, Konviktstraße 8
www.wolfshoehle-freiburg.de
M.I.B Menü in Boxen: Pro Person  
75 Euro (fünf-Gang-Überraschungs
menü) Bestellung bis Donnerstag, 
Abholung Freitag und Samstag

Für das beste Preis-Leistungs- 
Verhältnis
Drexlers Freiburg, Rosastraße 9
http://www.drexlers-restaurant.de
Samstag-Menü: Pro Person 51 Euro 
(vier Gänge), Bestellung bis Freitag, 
Abholung Samstags 11 bis 13 Uhr

Für Bistro-Klassiker, mit Cocktails 
und Champagner
Schoellmanns und Zauberflöte  
Offenburg, Lindenplatz 12
www.bar-kitchen.com
Tellergerichte von 7,50 bis 32 Euro
täglich von 17 bis 21 Uhr

Für Regio-Klassiker wie Ochsenbäckle 
Goldener Engel Glottertal,  
Friedhofweg 2
www.goldener-engel-glottertal.de
Gerichte von 4 bis 25 Euro, täglich außer 
Mittwoch nach telefonischer Anfrage

Für Feelgood-Küche wie  
Wiener Schnitzel
Lollo Freiburg, Schwimmbadstraße 46
www.lollo-freiburg.de
Tellergerichte von 4 bis 21,50 Euro
Di. bis Fr. 12 bis 14 und 18 bis 20 Uhr, 
Sa./So. 17 bis 20 So. auch 11.30 bis  
14 Uhr

Für liebevolle Optik und  
tolle vegane Ideen
Krone Weil am Rhein, Hauptstraße
www. kroneweil.de
Di. bis Sa. 12 bis 14 und 17.30 bis 19.30 
Uhr, Tellergerichte von 6 bis 23 Euro, 
Menüs nach Anlass

(alle Infos zu Gerichten und Menüs Stand Anfang März)
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schöner Schnickschnack  
– für daheim und draußen

   �Stilvoll ablegen 
Die Outdoor-Möbelmarke „Gloster“ nahm 1960 in  
Westafrika ihren Anfang. Heute steht das Design-
Gartenmobiliar für hohe Qualität und modernes, 
schlichtes Design. Teakholzelemente werden mit schlanken 
Aluminiumrahmen kombiniert. Die aktuelle Kollektion 
„Maya“ wurde vom britischen Designer Mark Gabbertas 
entworfen, der Outdoor-Sitzmöbel ordentlich nach 
vorne gebracht hat. Die „Maya“ Loungegruppe wird 
aus verschiedenen Elementen kombiniert, bis es passt. 
Wohnzimmerfeeling für draußen. In Südbaden gibt‘s die 
Gloster Möbel unter anderem in Freiburg bei  
„Magazin Wohnen“. 
 
www.magazinwohnen.com

   �Der hat’s in sich 
Laptop, Wasserflasche, Lieblingsbuch, kleine 
Schlemmereien… alles findet Platz im 
farbenfrohen Rucksack der niederländischen 
Marke „Sticky Lemon“. Und der sonnige 
Rückentransporter ist nicht nur hübsch 
anzuschauen, sondern hat es im wahrsten Sinne 
in sich: er ist aus recycelten PET-Flaschen 
hergestellt, hat ein fröhlich gepunktetes 
Innenfutter, ist außerdem wasserdicht und mit 
vielen kleinen Aufbewahrungsmöglichkeiten 
ein echtes Platzwunder. Den nachhaltigen 
Rucksack gibt es in verschiedenen Designs im 
Freiburger Concept Store SiriPiri: 
 
 www.siripiri .de 
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schöner Schnickschnack  
– für daheim und draußen

   �Paar excellence 
Die Designerin Helen Blanchaert aus Gent bringt ihre fröhlichen 
schwarz-weiß Illustrationen unter der Marke „helen b“ auf Stoffe und 
Porzellan. Ihre Liebespaar-Serie zeigt wunderbar unperfekte Pärchen, die 
sich gerne an den Allerwertesten oder auch die Brüste packen – warum 
nicht! Hergestellt werden die Produkte in Belgien, in Einrichtungen für 
Menschen mit Handicap. Die Mission der Illustratorin: die Menschen  
im Alltag zum Lachen bringen. Und auch Südbaden darf mitlachen:  
Die launigen Liebespaare gibt es im Freiburger Concept-Store „Siripiri“ 
und dessen Webshop: 
  
www.siripiri .de

Baumeln lassen
Hinfläzen und abschalten – das klappt im „Lea Swing Seat“ wunderbar. 

Dank hoher Rückenlehne und bequemer Polsterung möchte man aus 
diesem Sessel am liebsten gar nicht mehr aufstehen und die Füße ewig 

baumeln lassen. Der Swing Seat ist Teil einer ganzen Modellreihe 
der Manufaktur „Freifrau“ aus dem nordrhein-westfälischen Lemgo. 

Die Gestelle sind in verschiedenen Farben erhältlich, die Polster in 
unterschiedlichen Stoffen. Die „Freifrau“ Produkte gibt es bei Bühler 

Einrichtungen in Friesenheim.
 

www.buehler-einrichtungen.com
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   �Es hat klick gemacht  
„ReClips“ heißt die Outdoor-Reihe der Marke „Houe“ aus Dänemark. 
Es sind Außenstühle mit breiten Plastiklamellen, die auf einem 
pulverbeschichteten Aluminiumrahmen befestigt sind. Die Lamellen 
werden aus dänischem Plastikmüll hergestellt und alles in Dänemark 
produziert. Die „ReClips“ Gartenstühle sind stapelbar und wie die 
Outdoor-Schaukelstühle in vier Farben erhältlich: Schwarz, Dunkelgrau, 
Olivgrün und Himmelblau – wahlweise mit Armlehnen aus Aluminium 
oder Bambus. Die Lamellen können einfach mit einem „Klick“ kombiniert 
und ausgetauscht werden. 2007 gegründet, erschafft das junge Label  
„Houe“ schon jetzt Designklassiker. Erhältlich sind die Gartenmöbel in 
Südbaden unter anderem bei Raumpunkt in Freiburg und in Weil  
bei der Gartenmoebelcompany.  
 
www.raumpunkt.de 

www.gartenmoebelcompany.de

New Untergrund
Verlaufene Farben und unrunde Tellerränder machen 

dieses Geschirr einmalig eigenwillig. Die „70ties“ 
Keramik Reihe der niederländischen Trendsettermarke 

„HK Living“ bringt neue Akzente in die Küche. Die 
Bowls, Kannen, Tassen und Teller im Retro-Stil sind 

handgemacht, keines gleicht dem anderen und dennoch 
lassen sie sich prima miteinander kombinieren. Wer 

genug vom einfarbigen Porzellan im Küchenschrank 
hat und seinem Essen – selbstgemacht oder abgeholt 

- gerne mal wieder einen neuen Untergrund verpassen 
möchte, der bekommt die Retro-Keramik im Freiburger 

Concept-Store „SiriPiri“ in der Konviktstraße 53 und 
über deren Website:

www.siripiri .de
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   �An den runden Tisch 
Schwere Nummer, schlichtes Design, elegant geschwungene 
Silhouette: Der „Rock Table“, der Marke „MDF Italia“ ist ein Fels 
in der angesagten Einrichtungswelt und schon jetzt ein echter 
Klassiker. Verschiedene Spielarten in Höhe, Größe und Farbe 
sind möglich, der Sockel besteht aus Hochleistungs-Faserbeton, 
die Tischplatte ist ebenfalls aus Beton und das Verbindungsrohr 
aus pulverbeschichtetem Aluminium – Idealbedingungen für den 
Außenbereich. Insgesamt ist der „Rock Table“ ein Stück runde 
Design-Geschichte, die regional bei Bühler Einrichtungen in 
Friesenheim geshoppt werden kann. 
 
www.buehler-einrichtungen.com
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Seit Januar 2021 darf Freiburg mit dem 
Gütesiegel „Weinort Weinsüden“ wer-
ben. Eine weitere Auszeichnung in der 

inflationär prämierenden Weinwelt. Vergan-
genen Oktober wurde sie erstmals vom Land 
an Städte und Gemeinden verliehen, die ihren 
Besuchern ein vielfältiges weintouristisches An-
gebot bieten. Corona hat dieses Angebot weiter 
ausgebaut – nicht nur für potenzielle Touristen, 
sondern für alle Kenner, Liebhaber und Neulin-
ge, die dem Corona-Alltag etwas Geschmack, 
Oechsle und Unterhaltung zufügen möchten. 

Online-Weinproben sind für die Winzer eine 
neue Marketing-Möglichkeit, um nach Wein-
lese und Ausbau die aktuell ausfallenden Vor-

Ort-Events auszugleichen und ihre Weine trotz 
Lockdown einem breiten Publikum schmack-
haft zu machen. „Wir haben unsere Onlinese-
minare vor allem für die eigene Kundschaft ent-
wickelt“, sagt Kellermeister Franz Herbster vom 
Weingut Herbster in Kirchhofen. So habe man 
dem bundesweiten Kundenstamm etwas bieten 
können und würde weiterhin Präsenz zeigen. 

„Wir waren überrascht über den Bedarf.“ Gleich 
130 Wein-Pakete wurden beim ersten Herbs-
ter-Tasting Anfang Februar verschickt. „Das 
ist derzeit ein wichtiger Geschäftszweig, um 
Kunden anzusprechen. Darauf wollen und kön-
nen wir nicht verzichten“, sagt auch Eva Köp-
fer, Geschäftsführerin vom Weingut Abril in 

O N L I N E - P R O B E

Wein,  
Wohnzimmer, 
W-Lan
 
Am Kaiserstuhl und im Markgräflerland wachsen exzellente Weine, 

die wegen des Lockdown über neue Angebote zum Trinker finden: 

online-Tastings. Wohnzimmer statt Wirtschaft, W-Lan statt  

Weinberg. Welche Güter bieten es in der Region an, wie kommt es 

an und wann wird in der nächsten Zeit digital geschlürft? 

 

 
V O N  A N N A - L E N A  G R Ö N E R
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Die exzellente Auswahl der letzten „myKaiserstuhl“ online Veranstaltung.  
Das nächste Tasting steht auch schon wieder an. Foto: myKaiserstuhl

In den Brechtern 3a 
79111 Freiburg
T: +49 (0) 761 /  70315-0
info@greencity-wall.de
www.greencitywall.de

PSST!
Begrünte 

Schallschutzwände

2020_04_28_GRE_Az_01.indd   12020_04_28_GRE_Az_01.indd   1 28.04.20   10:4828.04.20   10:48
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Bischoffingen. Das Kaiserstühler Weingut veranstaltet je nach 
Anfrage für Privat- und Firmenkunden seine Online-Proben 
und verschickt dafür Weinboxen mit 12 kleinen 50 Millili-
ter-Weinflaschen aus dem eigenen Sortiment. 

Andere Weingüter schließen sich bei ihren Online-Angebo-
ten zusammen. So zum Beispiel das Weingut Dr. Heger aus 
Ihringen, dass mit befreundeten VDP-Weingütern Flaschen 
verschickt und Tastings veranstaltet oder die Reihe „Unfil
triert und ungewöhnlich“ der drei Weingüter Schlumberger, 
Schlipf-Schneider und Greiner. „Wir haben uns zusammen-
getan, um Weininteressierten besondere Weine jenseits des 
Mainstreams zu präsentieren“, sagt Josefine Schlumberger. 
„Die Weinproben liefen bisher sehr erfolgreich. Für das Tas-
ting im Februar haben wir gut 30 Pakete verschickt und etwa 
60 Teilnehmer.“ 

Für das juvenile Publikum bietet die Plattform „myKaiser-
stuhl“ Online-Tastings mit Party-Charakter. Food-Bloggerin 
und Sommelière Louisa Schmidt führt durch die Auswahl an 
Weinen von Winzern aus dem Kaiserstuhl. Wer im Anschluss 
den Rechner noch nicht herunterfahren möchte, der kann dank 
DJ-Live-Musik zur Haus-Party übergehen.

Aber was passiert, wenn Vor-Ort-Events wieder möglich sind? 
Bleiben die Online-Weinproben ein bestehendes Marke-
ting-Tool? „Ich persönlich gehe davon aus, dass es erst einmal 
alle Menschen wieder rausziehen wird“, sagt Jasmin Killinger 
vom Weingut Dr. Heger. „Aber die Online-Tastings werden 
bleiben. Sie sind eine schöne Alternative für den Weingenuss 
zu Hause, ob im oder nach dem Lockdown.“ Das digitale Vier-
teleschlotzen hat Zukunft.

Oben: Das Weingut Dr. Heger veranstaltet zusammen 
mit Fürst und Salwey seine nächste digitale Weinprobe. 
Mitte links: Von Wohnzimmer zu Wohnzimmer:  
Marlene und Franz Herbster vom Weingut Herbster.
Foto rechts: Das Winzer-Trio der Weingüter 
Schlumberger, Schlipf-Schneider und Greiner lädt zum 
nächsten ungewöhnlichen Gutedel-Schlürf.
Unten links: Einmal klein und alles. Mit dem Online-
Weinpakete des Weingut Abril ist eine Verkostung 
durchs ganze Sortiment möglich. Fotos: ZVG
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Wintergärten       

Türen       

Fenster       

Markisen
Terrassendächer       

Glas-Faltwände       

Lamellendächer

Sonnenschutz
Verkauf und Beratung nur 

zu den gesetzlichen Öffnungszeiten.

Wintergarten-land GmbH
In der Teichmatt 2a

D-79689 MAULBURG
Tel. +49 (0)7622 684 74 - 0

www.wintergarten-land.de

Individuelle Projekte, auf das jeweilige 
Bauvorhaben zugeschnitten, sind die 
Stärken der Wintergarten-land GmbH 
aus Maulburg. Verwirklichen Sie mit 
uns Ihren persönlichen Lieblingsplatz! 

Wir freuen uns auf Ihre Kontaktaufnahme!

Maulburg
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Für alle 
mit einem

grünen
Gaumen.
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Markgräflerland 
Weingut Schlumberger
27. März, ab 19 Uhr
„Unfiltriert und ungewöhnlich Vol.3 
- Let’s talk Gutedel“, mit den Jung-
Winzern Josefine Schlumberger, 
Christoph Schneider und  
Maximilian Greiner.

In der Weinbox: 
drei Gutedel je 0,75 Liter der Weingüter 
Schlumberger (Sulzburg),  
Weingut Schlipf-Schneider (Weil 
am Rhein) und Weingut Greiner 
(Schliengen-Obereggenen)

Kosten: 26 Euro 
Infos und Anmeldung unter:  
www.weingut-schlumberger.de 

Weingut Herbster
26. März 2021, von 19:30 bis 21:30 Uhr
Weißweinseminar mit Franz Herbster 
und Gast, Gastronom Alexander Mies 
vom “Augustiner” in Freiburg.

In der Weinbox: 
Gutedel, Sauvignon Blanc, Chenin 
Blanc, Riesling, Grauburgunder, 
Gewürztraminer aus dem Herbster-
Sortiment je 0,75 Liter 

Kosten: 79 Euro
Infos und Anmeldung unter:  
www.herbster-weine.de 

Kaiserstuhl
My Kaiserstuhl
10. April, ab 19 Uhr
Weißweinparty mit Louisa Schmidt, 
studierte Weinwirtschaftlerin, 
Sommelière und Weinbloggerin.

In der Weinbox:
Sechs Kaiserstühler Weißweine  
je 0,75 Liter 

Kosten: 89,90 Euro
Infos und Anmeldung unter:  
www.mykaiserstuhl.de 

Weingut Dr. Heger
26. März, ab 19 Uhr
„Heger meets friends“ zusammen mit 
den befreundeten VDP-Weingütern 
Rudolf Fürst (Bürgstadt, Franken) und 
Salwey (Vogtsburg).

In der Weinbox:
Sechs VDP-Weine der drei Weingüter 
je 0,75 Liter

Kosten: 189 Euro
Informationen und Anmeldung unter: 
www.heger-weine.de

Kommende online Wein-Tastings 

ansprechpartner 
marc herzog ∙ staufener straße 3 ∙ d-79427 eschbach (gewerbepark) 
telefon +49 (0) 76 34-5 95 61-50 ∙ telefax: +49 (0) 76 34-5 95 61-55  
info@herzog-schwimmbaeder.de ∙ www.herzog-schwimmbaeder.de

Schwimmbäder · Hallenbäder · Whirl-Pools und alles,  
was dazu gehört. Vom Fachmann aus einer Hand .

„eigener Pool?...
     ...wir haben, was Sie suchen!



G A R T E N

Wasser marsch
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Naturpools sind die perfekte Alternative zum Naturgarten. Sie benötigen kein Chlor, sondern Bakterien reinigen  
unsichtbar das Wasser. Foto: Biotop Landschaftsgestaltung

Wir erleben eine neu erweckte Liebe zum eigenen Grün ums Haus als 

Lebensraum und Ausgleichsort. Schon vor Corona war das so, durch die 

Pandemie haben Terrasse, Garten und Balkon an Bedeutung gewonnen.  

Wie sehen Trends für den perfekten Garten aus? 
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IHR PARTNER RUND UM DIE TÜR
TÜRELEMENTE  & SICHERHEITSTECHNIK

TÜRELEMENTE, SICHERHEITSTECHNIK 
& ZUTRITTSKONTROLLE AUS EINER HAND

 Herstellerunabhängige Beratung 

 Planung | Konzeption | Objektabwicklung

 Inbetriebnahme | Wartung | Betreuung

Beschläge Koch GmbH

Hanferstr. 26 
79108 Freiburg

Telefon 07 61-4 78 02-264 
info@beschlaege-koch.de

www.beschlaege-koch.de |  

H a n d w e r k  ·  Sich e r h e i t  ·  I n d u s t r i e
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Eines vorweg: Im Gartenbau entwickeln sich Trends 
langsamer und sind deutlich langlebiger als in der 
Modeindustrie. Eine neue Gestaltungsmöglichkeit 

kündigt sich leise an, wird von den ersten „Mutigen“ umgesetzt 
und nach einigen Jahren ist der Trend auch hinter der Hecke 
des Nachbarn angekommen. Die Pandemie hat auch auf solche 
Erscheinungen wie ein Motor gewirkt und die sonst vorsichti-

gen Entwicklungen enorm beschleunigt. Garten, Balkon und 
Terrasse sind wichtige und geschätzte Rückzugsorte, in die 
man gerne wieder Geld und Zeit steckt.

„Vor allem Naturgärten sind massiv gefragt“, sagt der Freibur-
ger Gartenplaner Helmut Lamprecht. „Die Menschen entde-
cken ihr Gewissen gegenüber der Natur, sie merken plötzlich, 

Bunte Vielfalt für Bienen und Insekten: der Trend geht zurück zu den alten Bauerngärten mit Wiesenblumen, Stauden und Kräutern. 
Foto: VGL BW



outdoor at home28

MIT
LIEBE
GEMACHT

  Natürlich
  Regional
  Lecker

hofeis.de

Natürlich
Regional  Regional

  Lecker
Regional
Lecker
Regional

hofeis.de

  Natürlich
  Regional



29outdoor at home

dass sie etwas gegen das Insekten- und Vogelsterben beitragen 
können.“ Es könne durchaus sein, dass dabei die gleichen Per-
sonen, die sich noch vor ein paar Jahren eine scheinbar pflege-
leichte Schottergarten-Steinwüste zulegten, jetzt zurück zur 
Natur finden und die damit verbundene Arbeit als wichtig, 
richtig und therapeutisch empfinden. 

So werden mehr denn je Blumenwiesen gepflanzt, Insekten-
hotels aufgestellt und Beete angelegt, um die Selbstversor-
ger-Sehnsucht zu stillen. „Viele Gärten nähern sich gerade 
stark den alten Bauerngärten an, in denen damals Blumen für 
den Markt oder zum Schmücken der Kirche gesät sowie Obst 
und Gemüse angepflanzt wurde. Solche Mischgärten bieten 
die höchste Diversität, gleichzeitig aber auch die meiste Ar-
beit“, sagt Lamprecht. Die einen übernehmen das selbst, die 
anderen leisten sich einen Gärtner und wieder andere würden 
wenige Jahre später eben in einer Wildnis leben – für die Na-
tur ideal.

Abkühlung
Als Gegenteil zu den Naturgärten zieht parallel ein anderer 
Trend gleich: Swimmingpools. Wer den Platz und das nöti-
ge Kleingeld hat, der stellt sich dieser Tage ein Becken hin-
ters Haus. Corona hat einen regelrechten Boom ausgelöst. 
Schwimmbäder waren zu (bleiben es vielleicht auch), Bagger-
seen gesperrt und das Meer vorläufig unerreichbar. Die Ab-

Metzgerei Reichenbach · In den Engematten 9
79286 Glottertal · Tel. 07684/240

Wir sind Landwirt
mit Liebe & Respekt für Tier & Natur.

Wir sind Metzger
mit Herz & hauseigener Schlachtung.

Wir sind .
Einzigartig und unverwechselbar.

Schwarzwaldrind aus
eigener Aufzucht

Special Cuts von
Rind und Schwein

Dry aged
Schweine Steaks

Spare- & Baby Back
Ribs

Kräuterschwein aus
eigener Aufzucht

Beste Rinder Steaks
Dry Aged

Wer braucht schon US-Beef?
Wir nicht! Genießen Sie die beste Auswahl direkt vor der Haustüre.

Top-Preise
durch 100%

Direkt-
verkauf!
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kühlungsmöglichkeit im heimischen Garten ist ein Must-Ha-
ve geworden – die Bücher der Garten- und Landschaftsgärtner 
sind voll mit Pool-Aufträgen. 

„Aber so ein Pool ist erstmal überhaupt nichts Natürliches“, 
sagt Lamprecht. Es sei ein unnatürliches Gewässer, in das 
meistens Mengen an Chlor geschüttet werden, damit es sauber 
bleibt. „Wasser im Chlorpool ist totes Wasser, das durch einen 
hohen technischen Aufwand gereinigt wird. Zehn- bis zwölf-
mal am Tag wird das Wasser durch Filter gejagt, das kostet 
Strom und Geld“, sagt der erfahrene Gartenplaner.

Es gibt umweltschonende Alternativen. Zum Beispiel die Salz
elektrolyse, die schonender zur Haut ist und auch chemische 
Vorteile gegenüber dem Chlor hat. Der hohe technische Auf-
wand für Filter und Pumpe sei jedoch derselbe, so Lamprecht. 
Der Naturpool sei die bessere Alternative, eine Weiterentwick-
lung der platzbeanspruchenden Schwimmteiche. „Wenn Sie 
sich einen Schwimmteich bauen, haben Sie ein Haus am See“, 
scherzt Helmut Lamprecht. Die Bauweise eines Naturpools 
ist die gleiche, wie bei einem herkömmlichen Pool, doch die 
Instanthaltung und Pflege wesentlich schonender für Umwelt 
und Bankkonto.
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Glückliche Pool-Besitzer: die Pandemie hat privaten Swimmingpools einen regelrechten Boom beschert. Foto: Biotop Landschaftsgestaltung

bis zu 333m² Platz auf  

3 Ebenen für:  

Firmenveranstaltungen,  

Vernissagen,  

Hochzeiten, uvm. 

+ Catering-Service

Reiches Weinsortiment

Mo – Fr 10-12 & 14-18:30 Uhr

Sa 10-16 Uhr

Mail: event@weingut-hiss.de

www.weingut-hiss.de

W E I N H A U S  H I S S

WEINGUT &  
EVENTLOCATION
AM KAISERSTUHL Am 2. Freitag

 jedes Monats:  

Kulinarik & Wein im 

Topambiente

Eintritt frei!

AFTERWORK



TESTEN SIE DEN 
AQUARIDER®

IN UNSEREM 
VORFÜHRBECKEN.
Einfach Termin aus-
machen, eintauchen 
und losradeln.

– DIREKT VOM HERSTELLER

TERMINVEREINBARUNG UND 
WEITERE INFOS

Seit 2004 entwickeln und vertreiben wir den Aquarider® im Badischen Teningen 
in die ganze Welt. Als einziger Hersteller in Deutschland verfügen unsere Produkte 
über eine CE93/42 Medizinprodukte Zulassung – das macht das Radfahren im 
eigenen Pool noch sicherer. 
Ab dem 20. März 2021 können Sie den Aquarider® in 32°C warmen Wasser in 
unserem Vorführbecken selbst testen. Sie sparen Porto und Verpackung und wissen 
genau, was Sie dann zu Hause im eigenen Pool erwartet. 
Unsere Kunden profitieren von 3 professionellen Echtzeit-Trainingvideos, was mit 
Anleitung, Musik und Bemerkungen für die 45-minütigen Einheiten das Training 
besonders effektiv macht – sich einfach bei YouTube kostenlos auf dem Tablet sich einfach bei YouTube kostenlos auf dem Tablet 
am Beckenrand motivieren lassen!am Beckenrand motivieren lassen!

WERKSVERKAUF

AquaKinetics® GmbH – Bewegung im Wasser � Zeppelinstraße 19 � 79331 Teningen

NEU AB 20. MÄRZ 2021 

AQUARIDER® ZUM MITNEHMEN

IN NIMBURG / TENINGEN

Telefon 07663 9138-10
info@aqua-kinetics.de
www.aqua-kinetics.de
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Ein Naturpool funktioniert ähnlich wie natürlich fließende 
Gewässer: über eine energiesparende 24-Volt-Pumpe bleibt 
das Wasser in Bewegung und wird über einen versteckten 
Stein- oder Kieswolle-Filter gereinigt. An ihm setzen sich 
Bakterien an, die das Wasser von Schadstoffen befreien. Ein 
biologischer Filter also. Das sei wie in einem Fluss, bei dem 
sich Bakterien auf Steinen ansiedeln, die dann eine glitschige 
Oberfläche bekommen, erklärt es Helmut Lamprecht. 

Alle paar Wochen müsse man die Pumpe für zwei Tage ab-
schalten, damit die Bakterien keinen Sauerstoff mehr bekom-
men, den Filter vom Schmodder reinigen und weiter geht‘s. 
„Solche Naturpools haben Trinkwasserqualität“, sagt Lamp-
recht. Diese Qualität lockt und bietet auch Idealbedingungen 

für Tiere: Frösche und Insekten könnten sich ansiedeln. „Ein 
gutes Zeichen der Natur, aber nicht für jeden das Richtige.“ 
Der Erstaufwand solcher Naturpools sei gegenüber herkömm-
lichen Becken etwas höher, doch langfristig sei so ein Na-
tur-Schwimmbecken durch geringe Wartung und zwei Pum-
pen im Niedrigvoltbereich wesentlich günstiger.

Naturpools und -gärten, ein Trend, der sich gerne lange hal-
ten darf: schön und nützlich. Statt seelenloser Steingärten 
entstehen bunt blühende, individuelle Schutzgebiete, die gut 
sind für Mensch und Umwelt. „Ich bin sehr gespannt, wie 
sich diese Trends ‚nach‘ Corona entwickeln werden“, sagt 
Helmut Lamprecht. � alg

Bei der Umsetzung von Biodesign-Pools ist fast alles möglich: auch Beach-Feeling. Foto: Team Grün Furtner

Bodenbeläge · Parkett · Sonnenschutz · Gardinen · Eigene Näherei · Polsterei

An der Gumme 1
79348 Freiamt 

Tel. 07645 1200 

IHR MEISTERBETRIEB FÜR PARKETT & RAUMAUSSTATTUNG

www.scheer-raumausstattung.de

Besuchen Sie unsere Ausstellungsräume
mit großem Sonnenschutzgarten!

Gemeinsam begleiten wir Sie zu einem Wohlfühl-
Zuhause, dass Ihnen die Welt bedeutet!
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www.muellergmbh.info

Technische
Zukunft
gestalten.
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Team Grün Furtner  
in Buchenbach 

Auch der Garten- und Landschaftsbauer Furtner merkt 
den Trend zum eigenen Pool. „Die Abkühlung im eigenen 
Garten ist für viele enorm wichtig geworden, vor allem 
seit das Reisen durch die Pandemie nicht möglich ist“, 
sagt Inhaber Otto Furtner. Warum also nicht ein bisschen 
Strand- und Meeresfeeling nach Hause holen? Mit den 
sogenannten Biodesign Pools ließe sich genau das umsetzen, 
so Furtner. Geschwungene individuelle Formen, flache, 
sandähnliche Einstiege, Natursteingranulat und Findlinge 
erfüllen den gewünschten Naturlook. Gleichzeitig sorgen 
Whirlpool-Düsen, Geysire und Hydrotherapie-Bereiche für 
Wellnesscharakter. Nach dieser Erholung würden Kunden 
verstärkt suchen, so Furtner.

www.team-gruen-furtner.de 

Biodesign-Pools bringen Urlaubsfee-
ling in den heimischen Garten.  
Foto: Team Grün Furtner

Holz  für  draußen      Terrassen  |   Balkone  |   Fassaden  

 

Furniere            Schnittholz            Massivholzplatten           Historisches Altholz            Terrassendielen  

FurnierHandel GmbH,   Eschenweg 2,   79232 March,   0 76 65 / 92 99 0,   www.furniere-holz.de 

 Al le gängigen 

Terrassendielen sofort 

ab Lager l ieferbar!  
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Das Wasser glitzert wie ein Bergsee. Am liebsten integrieren die  
Fautz-Spezialisten bei solchen Pools eine schonende Salzelektrolyse zur Reinigung. 

Foto: Fautz die Gärten

Industriestraße 1 · 79206 Breisach-Niederrimsingen

Tel. 0 76 68 / 71 09-0 · www.birkenmeier.de
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Fautz die Gärten, Bad Krozingen 

Eine einzigartige Wasserwirkung kann durch einen Naturstein-
boden im Pool erzielt werden. Ein Trend, der aus der Schweiz 
kommt und an das Glitzern eines Bergsees erinnern soll. Fautz 
die Gärten haben sich auf diese Natursteine in Schwimmbecken 
spezialisiert. Vor allem der sogenannte Gneis Stein eigne sich 
prima als Poolgrund, so Inhaber Axel Fautz, ein dunkler Stein 
mit weißer Maserung, der für die ideale Unruhe auf dem Grund 
sorgt und damit an der Oberfläche eine erfrischende Lebendig-
keit mit tollen Effekten erzielt. 

www.fautz-diegaerten.de

Industriestraße 1 · 79206 Breisach-Niederrimsingen

Tel. 0 76 68 / 71 09-0 · www.birkenmeier.de
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Wildigarten, Villingen-Schwenningen 

Swimming- und Whirlpools sind beim Garten- und Landschaftsbau-Experten 
„Wildigarten“ gefragt. Doch neben dem Trend zum eigenen Pool beobachtet der 
Gartenexperte Dietmar Wildi auch, dass Baustoffe und Pflanzen aus der Region 
immer gefragter sind. Statt China Granit besinne man sich beispielsweise auf 
Sandstein aus dem Schwarzwald und der nahen Umgebung. Und noch etwas 
kommt vermehrt auf den Arbeitsplan der Wildi-Gärtner: statt grünem Rasen 
werden bunte Blumenwiesen angelegt – für die Artenvielfalt und weniger Mäh-
Mühen. Ein weiterer Trend für Terrasse, Balkon und Garten: Hochbeete. „Fast 
jeder Garten, den wir machen, hat eins“, sagt Wildi. Vor allem der rostige Look 
aus Cortenstahl sei dabei gefragt. Und was kommt ins Beet? Beeren, Kräuter 
und Stauden, natürlich aus der Region. 

www.wildigarten.de 
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Abtauchen: Ein Pool darf fast in keinem  
Garten mehr fehlen. Fotos: Wildigarten

2.0
Weingut
 Herbster  

Raum und Zeit  
für Markgräfler Weingenuss.

Wir freuen  
uns auf Ihren 
Besuch.
Franz & Marlene  
Herbster

Weitere Informationen 
erhalten Sie  
auf unserer Website:
www.herbster-weine.de

Hier finden Sie uns:  

Krozinger Str. 36  
79238 Kirchhofen  

 



190 Erlebnisse
1.500 Euro Sparpotenzial
365 Tage gültig
auf Wunsch mit 

www.schwarzwaldcard.shop

v�  Schwarzwäldern.
für Schwarzwälder.


